
A für glutenhaltiges Getreide
B für Krebstiere- und -erzeugnisse
C für Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
D für Fisch- und Fischerzeugnisse (außer Fischgelatine)
E für Erdnüsse und -erzeugnisse
F für Soja (-bohnen) und -erzeugnisse
G für Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
H für Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse
L für Sellerie und -erzeugnisse
M für Senf- und Senferzeugnisse
N für Sesam-Samen und -erzeugnisse
O für Schwefeldioxid und -erzeugnisse
P für Lupinen und daraus hergestellte Produkte
R für Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische
   und daraus hergestellte Erzeugnisse
 
VW Vorstadtwirt-Allergen: Liebe 
Dieses "Allergen" ist nicht bei den einzelnen Gerichten
angeführt, da es in all unseren Gerichten drin ist :-)
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Alle Suppen & Saucen sind glutenfrei. 
Auf Anfrage können wir viele Gerichte glutenfrei
zubereiten. Wir informieren gerne über alle Zutaten in
unseren Speisen. 

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können
neben gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer
Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der
Küche verwendet werden.



WIR HABEN LIEBE IM TOPF.

Die Geheimzutat 
in unserer Küche

 

Wir lieben es außergewöhnliche Geschmacksrichtungen
zu vereinen, und legen gleichzeitig großen Wert auf die
traditionelle Küche. Liebe & Fantasie sind dabei unsere
besten Gewürze. Bei der Auswahl unserer Produkte steht
höchste Qualität an erster Stelle. 
 
Wir kochen mit Fleisch aus der Umgebung, regionalem
Gemüse und besonderen Ölen & Gewürzen. Wir wollen
echt sein. Das soll man auch schmecken. Egal, was wir
heute für euch zubereiten dürfen,  eine Zutat ist immer
gleich:
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Sie haben eine
Unverträglichkeit? 
Fragen Sie unser
Service Team nach
gluten- oder
laktosefreien
Speisen! 



 

GENUSS GEDECK 
Erdäpfelbrot & 
Nussbutter (AG)
€ 3,90

dazu gegrilltes Brot, Leinsamenchip

MIT KNUSPRIGEM SPECK 
(ACG) € 7,90
als Hauptspeise € 13,90

MIT HAUSGEMACHTEM
RÄUCHERLACHS
(ACGD)
€ 10,90 
als Hauptspeise € 16,90

(DFNR) 
Japanische Tataki
Rehrücken lange mariniert &
kurz gebraten, Ponzu 
(Zitrus-Soja-Sauce) 
Kohlrabi, Brombeer & Kürbis 
€ 13,90 

Maibock
Tataki

Leinölerdäpfel 

VORSPEISEN

(ACGM)
Eingelegte Radieschen,
Essigzwiebel, Kräutermajo
Greazeugs, gebeizter Dotter,
Erdäpfelbrot mit Nuss-Butter
€ 15,90
als Hauptgericht € 20,90

Beef Tartar

(ACFGL) € 4,20
Frittatensuppe

Croutons & Kresse 
(ACFG) € 5,90

Spargelcremesuppe



 

à la plancha, Bärlauchrisotto,
Spargel zweierlei,
Hollandaise, Ofentomaten
(DG)
€ 27,90

Auf Butterbrösel,
Gourmet-Kartoffel,
Brunnenkresse,
Sauce Hollandaise
(ACGO)

Als Vorspeise € 12,90 
Als Hauptspeise  € 19,90

Spargel Duo 
 

Forellenfilet 

Putenfilet in Spezialpanade,
gefüllt mit Spargel,
Weinsaftschinken,
Emmentaler und Ricotta
mit Vogerl-Erdäpfel-Salat
(ACGHM)  
€ 23,90 

Spargel
Cordon bleu

im Speckmantel
Kartoffelgratin,
Bohnengemüse,
Pfeffersauce Ofentomaten
(CGO)
€ 23,90

Schweine-
medaillons 

AUS EFERDING & ALTENBERG

gedünsteter Maibockschlögl
in Zweigeltsauce dazu
Sauerrahmknödel,
Polentakugeln und
Rotkrautrolle (ACGMO) 
€ 25,90

St. Veiter
Maibock &
kleines
Jägerrecht 

Edelberry
Spritz

auch alkoholfrei möglich! 

Gin, Erdbeere, Holundersirup, Tonic,

Limette & Soda 

€ 6,50

UNSERE EMPFEHLUNG



(AFN)
8h smoked Gansl im
hausgemachtem Erdäpfelbrot,
blauer Cole-Slaw, Kimchi,
Jungzwiebel & Pommes
€ 16,90

Tofu vs
Tempeh

Vorstadt
Burger

Tikka
Masalla 

 

 

VEGAN

(FL)
Indisches Curry mit Karfiol,
Jasminreis, Chashew,
Granatapfel, Blattsalat
€ 18,90

 

Bunt gemischter Salat mit
frischen Früchten, gepopptem 
Mais, Apfel-Honig-Marinade mit

A) gebackenem Mozzarella in
Körndl-Panade (ACGH) € 18,90 

B) Gemüse-Frühlingsrollen
(ACGHO) € 18,90

C) mit gegrilltes Steakstreifen,
Zwiebelringe 
(ACOH) € 22,90

Salatschiff 

(ACGMNLO)
Hausgemachtes Burgerbrot,
Biooxnpatty, karamellisierte
Zwiebel, Tomate, Gurke,
Speck,  Cheddar, Haussauce
& Pommes
€ 16,90 

Gansl
Sandwich

(EFLNP) geräuchert, vom
Biohof Hofer, mariniert, auf
Süßkartoffel in Texturen,
Frühlingsgemüse, Kimchi-
Kräutersalat, Erdnüsse
€19,90

VEGAN

(AGFH)
mit Zuckerschoten, Erdäpfel-
Pops, Cashewnüssen,
Trüffelschaum & Blattsalat
€19,90   

Erdäpfel
Minze
Ravioli

VEGAN



Grillpfandl 

(ACFGL) 
Putenfilet in
Pilzrahmsauce Knödel,
Schupfnudeln und
Gemüse € 17,90

Volltreffer 

(ACGE)
vom Schwein mit
Pommes frites,
Preiselbeeren &
gemischtem Salat

vom Schwein € 18,90
von der Pute € 19,90 (GOP)

Schmankerl vom Grill,
Pommes, Gemüse, Speck
und Kräuterbutter 
€ 17,90 

(ACG)
vom Schwein mit
Kartoffeln, Reis,
Preiselbeeren &
gemischtem Salat

vom Schwein € 16,90
von der Pute € 17,90

Cordon
bleu 

 

Wiener
Schnitzel  

K
L
A
S
S
IK
E
R

(ACGEO)
Backhendelfilets, 
Vogerl-Erdäpfelsalat &
Kürbiskernöl 
€ 14,90

KNOBLAUCHSTANGERL 
(AGN) € 3,00 

Da 
Steirer



(ACGH) 
Tiramisu im Glas
Schwarzwälder-Kirsch
€ 5,90

Sweet Dream

 
Warmes
Schokoladen
Törtchen 

Eis-
Palatschinke 

 
 

(ACGH)
dazu Früchte,
Schokosauce &
Schlagobers 
klein € 8,50
groß € 9,90 

(ACEGH)
mit Vanilleeis, Früchten &
Schokosauce 
€ 8,90 

(G)
Vanilleeis trifft heißen
Espresso
 € 5,90

Kleines Tiramisu
zum Verlieben

(ACGH) 
Weiße  Schokolade,
marinierte Erdbeeren,
Sauerklee, Baiser,
Schokocrumbles
€ 9,90
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Affogato
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